CUISINIER.ERE DE LIGNE

RESPONSABILITES

La nature du travail

Le (la) cuisinier.ere de ligne exploite ses differents talents
pour fournir aux clients des plats fins et joliment presen-
tes.

Quelques exemples de responsabilites

« Préparer, cuisiner et dresser tous les plats selon les
recettes et les standards du chef de cuisine

« Velller a la propreté de sa zone de travail

« Utiliser un systeme de commande a I'assiette

QUELQUES-UNS DE NOS CLIENTS :
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CIRQUE DU SOLEIL

COMPETENCES ET TRAITS DE PERSONNALITE

@ Jaime:

« Le contact avec les clients
« ’action et |’énergie d’un coup de feu

ﬁ Je possede :

« Une bonne gestion du stress
« Une bonne capacité a communiquer

Q Je suis :

. Organisé.e et flexible
. Reésistant.e et autonome
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OU'EST-CE QUI REND CE
METIER INTERESSANT?

Mettre a profit sa créativité

Evoluer dans des milieux de
travail varies

Préparer des mets diversifiés

Avoir I'opportunité de travailler
dans differentes regions du

Queébec
Profiter d’un horaire flexible

Avoir la possibilite de faire
progresser sa carriere



CONDITIONS DE TRAVAIL

e

15 Horaire et statut d’emploi : Environnements :
Les horaires sont variables et peuvent « Hotels
comprendre des quarts de travail de jour, de soir, o Traiteurs
de fin de semaine et les jours feriés. « Services alimentaires
. E\’ésidences pour ainés
Les mandats ponctuels vous permettent de créer « Evénements varies

votre horaire via notre plateforme web en
libre-service en sélectionnant les opportunites
qui conviennent a vos besoins et vos
disponibilités, alors que les mandats temporaires
ou permanents vous permettent de bénéficier

Prérequis :
« Un diplome d’une école
culinaire et/ou de

Iexpérience pertinente
« Une bonne attitude

« Diplome de la MAPAQ
(Manipulateur)

d’un horaire plus stable.

PROGRESSION DE CARRIERE

Cuisinier.ere
responsable
Cuisinier.ere

de ligne

CHOISISSEZ UN METIER DYNAMIQUE ET RECONNU
POUR UNE CARRIERE EPANOUISSANTE

sacree soiree.



